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Service
Montag,
9 09.03.26

_ Dienstag,
* 10.03.26

11.03.26

12.03.26

Freitag,
13.03.26

Samstag,
14.03.26

Sonntag,
15.03.26

Hrsg. K&S Gruppe/Care Service

Mittwoch,

Donnerstag,

Menii 1
RuUhreij 120211
dazu Gurkensalat =
& Salzkartoffeln
Fruchtjoghurt 2

Kasselerbraten 25
dazu Bayrisch Kraut =
& Salzkartoffeln
Frisches Obst

Konigsberger Klopse
mit Kapernsol3e

& Salzkartoffeln
Apfelmuss

Schweinesteak™" Hawai .21
& Rohkostsalat

mit Bratkartoffeln
Kirschkompott

Fischstabchen

dazu Dill - Senfsol3e sa 2124
bunter Salat =

& Kartoffelpuree 2.5
Frisches Obst

Krautnudeln mit Hackfleisch & Krautern

15a, 17

Mandarinenkompott

Sauerbraten 2

mit Bratensol3e 1 2.231
dazu Apfelrotkohl s
& KartoffelkloRRe sa.2.5
Eis 211

I8

EEfl°

<

<

Né&hrwerte

pro Portion:

423 kcal

pro Portion:

618 kcal

pro Portion:

338 kcal

pro Portion:

660 kcal

pro Portion:

867 kcal

pro Portion:

360 kcal

pro Portion:

730 kcal

Das Kiicherteam wiinscht Thnen einen guten Appetit!

Menii 2
Griesbrej wa 21118
mit gezuckerten Erdbeeren
Fruchtjoghurt =

bunter Muscheleintopf Gefligelfleisch s

17,4

dazu Roggenmischbrot s s>
Frisches Obst

Champignonsuppe =
Quarkkeulchen "Sachsische Art" 1sa 1721
Apfelmuss

Linseneintopf mit Blutwurst zs.2:.2.5
dazu Roggenmischbrot sa s
Kirschkompott

Ungarische Gulaschsuppe »
dazu Baguette =
Frisches Obst

Porree Eintopf mit Rindfleischeinlage =
Mandarinenkompott

Sauerbraten 2

mit Bratensol3e 1 2.231
dazu Rosenkohl 2
und Kartoffelstampf =
Eiszu1

Enthalt: (15a) Weizen und Weizenerzeugnisse, (15b) Roggen und Roggenerzeugnisse, (17) Eier und -erzeugnisse, (20) Soja und -erzeugnisse, (21) Milch und -erzeugnisse, (23) Sellerie und -erzeugnisse, (24) Senf und -erzeugnisse, (26) Schwefeldio;
und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben (1) mit Farbstoff, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit SuRungsmitteln, (4) mit Geschmacksverstérker, (5) mit Antioxidationsmittel, (10) gewachst, (118) Thermisi
ohne Kiihlung haltbar

Anderungen vorbehalten.

Nahrwen‘e

ﬁ@w pro Pon‘/on }
o) 535 kcal /

/

sa

GG

% pro Portion:
418 kcal

5

pro Port/(ﬁ&y

876 kcal™
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